Voorgerechtenbuffet

Knolselderijsoep met bieslook olie aan tafel geserveerd

Huisgemaakte bitterbal van kip en paddenstoelen

Carpaccio van rund met oude kaas en truffelmayonaise

Serranoham met stoofpeer en veenbessen

Gemarineerde kippendijen piri-piri

Verse zalmfilet met garnalen-kruidenkorst

Frito van vis met aardappeljulienne

Cocktail van tonijn met sinaasappel en soja ALL=1N
Salade zeevruchten Volwassenen 72,50 p.p.
Salade geitenkaas met rozijnen en appel Kinderen 32,50 p.p. 3 t/m 11 jr.

Krabsalade met ei, ui, en Noorse garnalen ot e, el o0 o e Dol
. assortiment
Diverse broodsoorten met smeersels

Hoofdgerecht aan tafel geserveerd™

Stoverij van hert met bramen en kaneel

of “
Kalfsentrecote met witte portsaus en cantharellen

of

Tijger zeewolffilet met pastinaak en mosterdsaus

of
Pompoen ravioli met saliepesto

Dessertbuffet

Boordevol zoetigheden en lekkernijen waaronder pannacotta,
bavarois, chocolademousse, warme kersen

huis gedraaid room- en sorbetijs, appelcrumble
slagroomsoesjes, fruitsalade, koekjes en snoepjes

@ 25 & 26 december van 12.00 - 15.00 uur.

& . *De keuze van het hoofdgerecht en eventuele dieet- en of
Landlust allergiewensen vernemen wij graag voorafgaand




