
BUFFET
ROYALE

Glaasje soep serveren wij aan tafel uit

Voorgerechtenbuffet
Zeeuwse viscocktail met garnalen en whiskysaus

Verse zalm met spinazie-groene kruidenkorst
 Krokante loempia met rauwkost en sweetchilli

Huisgemaakte bitterballen
Parmaham met paddenstoelen en pasta

 Gegrilde Kippen dijen met geroosterde groenten
Groene salade met geitenkaas honing dressing

Salade met tomaat, ei, popcornkip en bosui
Brood met diverse smeersels

Hoofdgerechtenbuffet
Zeeuwse visschotel met kreeftenjus en gamba's

Gebraden kipfilet met vadouvan-saus
Varkenshaas met paddenstoelen en pepersaus
Met passende groentes en aardappelgarnituur

Petit dessert aan tafel geserveerd
of 

Dessert buffet a € 8,50 p.p. supplement

€ 42,50 P.P. 
MINIMAAL 25 PERSONEN

Het menu wisselt regelmatig en we houden
graag rekening met uw wensen.
Zijn er gasten met een allergie of een
dieetwens? Geef het aan ons door zodat we
iets kunnen aanpassen waar nodig!



BUFFET
ELEGANCE

Het menu wisselt regelmatig en we houden
graag rekening met uw wensen.

Zijn er gasten met een allergie of een
dieetwens? Geef het aan ons door zodat we

iets kunnen aanpassen waar nodig!

Glaasje soep serveren wij aan tafel uit

Voorgerechtenbuffet
Hollandse garnalencocktail met whiskysaus
Gerookte zalm, groene salade, ui en kappertjes
Frito van gamba met aardappel-bieslook salade
Huisgemaakte bitterballen
Parmaham met paddenstoelen en pasta
Gegrilde Kippen dijen met pikante salade
Groene salade met geitenkaas, tomaat, 
en grove croutons
Salade met tonijn, boontjes, olijven en groene
kruidendressing
Brood met diverse smeersels

Hoofdgerechtenbuffet
Kabeljauw met garnalen en beurre blanc
Boeuf bourguignon (runderstoof)
Aan buffet gesneden beenham a la Landlust 
Met passende groentes en aardappelgarnituur

Petit dessert aan tafel geserveerd
of 
Dessert buffet a € 8,50 p.p. supplement

€ 52,50 P.P. 
MINIMAAL 25 PERSONEN
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Tussendoortje

Verfrissende spoom € 5,50

Grand Dessert Buffet,
Huisgemaakt ijs, Vers
fruitsalade, Appelstrudel
met vanillesaus
Slagroomsoesjes, eclairs,
brownie, pannacotta,
chocolademousse,
slagroom, koekjes, € 8,50

02

Voorgerechten opties
Carpaccio van rund € 2,50

Cocktail van Hollandse garnalen € 5,00
Anti pasti, plateau, € 2,50

Hoofdgerecht opties

Beenham met Famous Landlust saus € 5,50

Biefstuk met pepersaus € 3,00

Kabeljauw met kreeftenjus € 3,00

05
Geweldig in de zomermaanden, onze
ijskar met verschillende smaken ijs op

een horentje of in een bakje met leuke
toppings, slgroom, sausjes compleet 

LEUKE TOEVOEGINGEN BIJ
BUFFET OF MENU
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